Найменування, місцезнаходження та ідентифікаційний код замовника в Єдиному державному реєстрі юридичних осіб, фізичних осіб - підприємців та громадських формувань: Служба безпеки України; 
вул. Володимирська, 33, м. Київ, 01601; код за ЄДРПОУ – 00034074.
Номер процедури закупівлі в електронній системі закупівель: 
UA-2022-02-18-004664-b
Закупівля Продукти харчування та сушені продукти різні, код ДК 021:2015 - 15890000-3 (Продукти харчування та сушені продукти різні) – 3 лоти: лот №1 – Повсякденний набір сухих продуктів, лот №2 - Добовий польовий набір продуктів, лот №3 – Добовий польовий набір продуктів посилений №1 і №2 для забезпечення потреб СБ України.
Очікувана вартість закупівлі складає 1 858 500,00 грн., з ПДВ та з урахуванням інших податків і зборів (в т. ч. лот № 1 – 894 300,00 грн., лот № 2 – 300 300,00 грн., лот № 3 – 663 900,00 грн.).
ТЕХНІЧНА СПЕЦИФІКАЦІЯ

Предмет закупівлі.
	№
п/п
	Найменування предмета закупівлі
	Од. виміру
	Кількість

	                                            Лот № 1 Повсякденний набір сухих продуктів

	1
	Повсякденний набір сухих продуктів
	комплект
	5500


Опис предмету закупівлі.
Повсякденний набір сухих продуктів складається із компонентів, які визначені нормою харчування №10 (Постанова КМУ №426 від 29.03.2002).

Повсякденні набори сухих продуктів повинні комплектуватись з харчових продуктів якість, маркування, тара та упаковка яких відповідає вимогам чинних державних стандартів та мають підтверджуватись документами про якість і безпечність. Повсякденний набір сухих продуктів комплектується у відповідності до таблиці №1.

Таблиця №1

	№ з/п
	Найменування комплектуючих продуктів
	Позначення нормативного документа
	Кількість
	Розфасовка

	1.
	Галети із борошна пшеничного 1 сорту
	ДСТУ 4429:2005
	300 г
	Шість пачок по 50 г

	2.
	Консерви м'ясо-рослинні в асортименті:

“Каша перлова з яловичиною” 

“Каша гречана з яловичиною”
	ДСТУ 4607:2006
	650 г
	По одній банці зазначених страв (кришка “Easu open”) по 325 г 

	3.
	Консерви м’ясні (сніданки м’ясні вищого сорту)
	ДСТУ 4449:2005
	325 г
	Одна банка (кришка “Easu open”), 325 г

	4.
	Консерви м’ясні

(паштети печінкові)
	ДСТУ 7050:2009
	100 г
	Одна банка (кришка “Easu open”), 100 г

	5.
	Мед натуральний
	ДСТУ 4497:2005
	40 г
	Два стіка по 20 г

	6.
	Кава розчинна
	ДСТУ 4394:2005
	2 г
	Один стік, 2 г

	7.
	Чай чорний натуральний
	ДСТУ 7174:2010
	4 г
	Два пакети по 2 г

	8.
	Цукор
	ДСТУ 4623:2006/ ГОСТ 31361-2008 (ГОСТ 31361-2008 IDT)
	90 г
	Три пакети по 30 г або 

шість пакетів (стіків) по 15 г

	9.
	Серветки гігієнічні 
	ТУ виробника
	3 шт.
	Кожна в окремій упаковці

	10.
	Серветки паперові
	ТУ виробника
	3 шт.
	Три штуки


Повсякденний набір сухих продуктів упаковується в рукав з поліетиленової плівки, при цьому кожний прийом їжі в окремий рукав відповідно до таблиці №2.

Таблиця №2

	№ з/п
	Найменування
	Одиниця виміру
	Сніданок
	Обід
	Вечеря
	Всього штук/грам

	1
	Галети з борошна пшеничного першого сорту
	пачка/

грам
	2/100
	2/100
	2/100
	6/300

	2
	Консерви м’ясо-рослинні: 

“Каша перлова з яловичиною”

“Каша гречана з яловичиною”
	банка/

грам
	1/325
	-
	1/325
	2/650

	3
	Консерви м’ясні 

(сніданки м’ясні вищого сорту)
	банка/

грам
	-
	1/325
	-
	1/325

	4
	Консерви м’ясні (паштети печінкові)
	банка/грам
	1/100
	-
	-
	1/100

	5
	Мед натуральний
	стік/грам
	-
	-
	2/40
	2/40

	6
	Кава розчинна
	стік/грам
	1/2
	-
	-
	1/2

	7
	Чай чорний натуральний
	пакетик/грам
	-
	1/2
	1/2
	2/4

	8
	Цукор
	пакетик/грам
	1/30
	1/30
	1/30
	3/90

	9
	Серветки гігієнічні 
	штук
	1
	1
	1
	3

	10
	Серветки паперові
	штук
	1
	1
	1
	3

	ВСЬОГО:
	грам
	557
	457
	497
	1 511


При виготовленні поліетиленових рукавів для повсякденного набору сухих продуктів застосовується плівка поліетиленова М, захисного кольору, рукав відповідно до ГОСТу 10354-82, з наданням відповідних сертифікатів. З’єднання пакувального рукава повинно бути виконане методом термоформування.

Поверхня виробів повинна бути гладкою, без забруднень, механічних пошкоджень у вигляді переломів, вм’ятин, тріщин, надривів та наскрізних отворів.

На поверхні виробів допускаються незначні напливи та сліди від формуючих елементів, що не погіршують якість та зовнішній вигляд.

На одній зі сторін кожного внутрішнього рукава наноситься відповідне маркування за прийомами їжі, а на зовнішньому, крім того, вказується калорійність, адреса пакування, умови зберігання, дата виготовлення та термін придатності.

Для більш зручного індивідуального транспортування повсякденного набору сухих продуктів можуть бути внесені зміни в конструкцію, такі як: прикріплення пластмасової ручки до зовнішнього рукава або робиться висічка в рукаві (отвір для руки).

Сипучі та пастоподібні комплектуючі повсякденного набору сухих продуктів фасуються 
в пакети з плівки методом термоформування фасувальними машинами відповідно до 
ТУ У 30264313-01-2000.

Транспортне маркування повинне відповідати вимогам ГОСТу 14192 і наноситися на один з боків кожної картонної коробки із зазначенням:

· найменування продукції;

· номер технічних умов;

· адреса виробника (пакувальника);

· кількість наборів у ящику (комплектів);

· номер пакувальника;

· дата виготовлення та терміни придатності.

Повсякденні набори сухих продуктів повинні пакуватися в картонні коробки – по 5-10 комплектів в кожній коробці. Картонні коробки для пакування повсякденних наборів сухих продуктів повинні відповідати вимогам ГОСТ 13513 і ГОСТ 13516. 

Критерієм граничного стану повсякденного набору сухих продуктів вважається його герметичність та термін придатності комплектуючих.

Термін придатності повсякденного набору сухих продуктів встановлюється за мінімальним терміном придатності складових набору та не повинен бути меншим ніж 18 місяців з дати поставки на склад Замовника.

Гарантійний строк повсякденного набору сухих продуктів має бути не менше строку, наданого виробником.

Предмет закупівлі.
	№
п/п
	Найменування предмета закупівлі
	Од. виміру
	Кількість

	Лот № 2 Добовий польовий набір продуктів

	1
	Добовий польовий набір продуктів
	комплект
	1300


Опис предмету закупівлі.
Добовий польовий набір продуктів складається із компонентів, які визначені нормою харчування №15 (постанова КМУ №426 від 29.03.2002).
	№
з/п
	Найменування предмета закупівлі
	Одиниця виміру
	Кількість

	1
	Добовий польовий набір продуктів
	комплект
	1300

	
	1. галети з борошна пшеничного першого сорту – 3 пачки по 50 г;

2. сухарі з борошна пшеничного першого сорту або з борошна житнього оббивного – 2 пачки по 50 г;

3. суп гороховий на м’ясному або м’ясо-кістковому бульйоні з м’ясом свинини – 500 г;

4. каша пшенична з м’ясом курки – 350 г;

5. каша гречана з м’ясом яловичини – 350 г;

6. каша рисова з м’ясом свинини – 350 г;

7. кава розчинна – 1 стік 2 г;

8. чай чорний – 2 пакети по 2 г;

9. цукор – 3 стіки по 10 г або 6 стіків по 5 г;

10. мед натуральний – 1 стік 20 г;

11. джем фруктовий – 1 стік 20 г;

12. сіль - 3 стіки по 1 г;

13. перець чорний мелений – 1 стік 0,3 г;

14. ложка пластикова столова одноразова – 3 штуки;

15. серветки паперові – 3 штуки;

16. серветки гігієнічні вологі – 3 штуки.
	
	


Добові польові набори продуктів повинні комплектуватися з харчових продуктів якість, маркування, тара та упаковка яких відповідає вимогам чинних державних стандартів та мають підтверджуватись документами про якість і безпечність. Добовий польовий набір продуктів комплектуються у відповідності до таблиці.

Комплектувальні складові предмету закупівлі
	№
з/п
	Найменування комплектувальних складових 
	Розфасовка, (кількість на одну людину на добу)
	Нормативна база
(ДСТУ, ГОСТ, ТУ У)
	Примітки

	1
	Галети з борошна
пшеничного першого сорту 
	3 пачки 
по 50 г
	ДСТУ 4429:2005,
ТУ У виробника
	Примітка 1

	2
	Сухарі:
	2 пачки 
по 50 г
	ДСТУ 7041:2009, 
ГОСТ 686-83, ТУ У виробника
	Примітка 1

	
	сухарі з борошна пшеничного першого сорту 
	
	
	

	
	сухарі з борошна житнього оббивного
	
	
	

	3
	Готова до вживання перша страва (суп гороховий на м’ясному або м’ясо-кістковому бульйоні з м’ясом свинини)
	1 страва
в реторт-упаковці –
500 г
	ТУ У виробника
	Примітка 2

	4
	Готова до вживання друга страва (каші з м’ясом в асортименті)
	три страви в реторт-упаковці
по 350 г
	ТУ У виробника
	

	5
	Кава розчинна
	1 стіки
2 г
	ДСТУ 4394:2005
	Примітка 3

	6
	Чай чорний 
	2 пакетика
по 2 г
	ДСТУ 7174:2010,
 ТУ У виробника
	Примітка 4

	7
	Цукор 
	3 стіки по 10 г або 6 стіків
по 5 г
	ДСТУ 4623:2006/
ГОСТ 31361-2008
	Примітка 5

	8
	Мед натуральний 
	1 стік 20 г
	ДСТУ 4497:2005
	Примітка 6

	9
	Джем фруктовий (в асортименті)
	1 стік 20 г
	ДСТУ 4900:2007, ГОСТ,
ТУ У виробника
	

	10
	Перець чорний мелений
	1 стік 0,3 г
	ГОСТ 29050-91
	Примітка 7

	11
	Сіль
	3 стіки по 1 г
	ДСТУ 3583:97
	

	12
	Ложка пластикова столова одноразова
	3 штуки
	ТУ У виробника
	Примітка 8

	13
	Серветка паперова
	3 штуки
	ТУ У виробника
	

	14
	Серветка гігієнічна волога
	3 штуки
	ТУ У виробника
	Примітка 9


Примітка 1. Галети з борошна пшеничного першого сорту повинні відповідати чинній нормативній документації, технічні вимоги яких не суперечать граничним нормам вимог ДСТУ 4429.
Сухарі з борошна пшеничного першого сорту або з борошна житнього оббивного, нарізані брусочками або іншої форми зручної до вживання, повинні відповідати вимогам чинної нормативної документації, технічні вимоги яких не суперечать нормам вимог ДСТУ 7041, ГОСТ 686.
Галети та сухарі порційно фасують масою нетто 50 г в повітронепроникні пакувальні матеріали, пакети полімерні або з алюмінієвої фольги з лаковим покриттям, металізованої плівки з нанесеним кольорового покриття не яскравих відтінків або матеріали аналогічної якості, для харчової промисловості згідно з чинними нормативними документами, які дозволені до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України, що забезпечує збереження продукції під час транспортування та зберігання.
Примітка 2. Готові до вживання перші, другі та м’ясні страви, виготовлені методом стерилізації, повинні бути повністю готові до вживання, не потребуючи додавання будь-яких додаткових речовин (води, олії, бульйону, спецій тощо) чи додаткової термічної обробки, окрім розігріву.
Готові страви мають бути виготовлені відповідно до рецептури виробника, з дотриманням санітарних норм та правил, затверджених у встановленому порядку. У готових стравах не дозволено наявність сторонніх та мінеральних домішок.
Готові перші страви мають бути виготовлені на м’ясному чи м'ясо-кістковому бульйоні, вміст м’яса відповідного виду, має бути не менше 10% (50 г) від маси готової страви, нарізаного кубиками або шматочками, без хрящів, судинних пучків і грубої сполучної тканини. Вміст густої частини повинен становити не менше 50% (250 г) від маси готової страви, масова частка сухих речовин для супу круп’яного або овочевого з м’ясом не менше 25%, масова частка жиру від 3,5% до 8,0%, масова часка кухонної солі у межах 1,5% – 2,5 %.
Готові до вживання другі страви, окрім певного виду крупи, овочів та інших інгредієнтів, повинні містити не менше 20% м’яса яловичини, не менше 24% м’яса свинини та м’яса птиці, від маси готової страви, м'ясо шматочками не розварене, без хрящів, судинних пучків і грубої сполучної тканини. Масова частка жиру від 3,0% до 10,0%, масова частка білку не менше 5%, масова частка кухонної солі від 1,0% до 2,0%.
Готові страви повинні бути фасовані не менше ніж в чотирьохшаровий реторт-пакет типу «Дой-пак», при цьому кути мають бути заокругленими (не гострими), готові другі та м’ясні страви допускається фасувати не менше ніж в чотирьохшаровий реторт-пакети типу “Саше”, кути якого також мають бути заокругленими (не гострими). Виготовлені готові страви, повинні пройти процес витримки.
Примітка 3. Кава натуральна розчинна порошкоподібна, повинна відповідати вимогам ДСТУ 4394. Кава порційно фасована масою нетто по 2,0 г у стіки з пакетів із комбінованих матеріалів на основі алюмінієвої фольги або металізованої плівки, або іншого водо та повітронепроникного пакувального матеріалу, що дозволені до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України та забезпечує збереження продукції під час транспортування та зберігання.
Примітка 4. Чай чорний повинен відповідати вимогам ДСТУ 7174 або іншій чинній нормативній документації, що дозволена до застосування у встановленому порядку.
Чай порційно фасують масою нетто по 2 г у пористий пакетик одноразової заварки, що не розмокає. До пакетика має бути прикріплена віскозна, бавовняна або з іншого матеріалу нитка, що дозволена до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України. Пакет повинен бути вкладений у зовнішній захисний пакетик із паперу для етикеток або герметичний пакетик із багатошарового комбінованого матеріалу, що дозволений до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України та забезпечує збереження продукції під час транспортування та зберігання.
Примітка 5. Цукор білий кристалічний, порційно фасований у стіки масою нетто по 10 г або по 5 г, повинен відповідати вимогам ДСТУ 4623/ ГОСТ 31361 (ГОСТ 31361, IDT). 
Примітка 6. Мед натуральний вищого ґатунку, повинен відповідати вимогам ДСТУ 4497, джем фруктовий в асортименті повинен відповідати вимогам ДСТУ 4900 або чинній нормативній документації, що дозволена до застосування у встановленому порядку.
Мед, джем, фасують порційно масою нетто 20 г у стіки, що виготовлені з плівки поліпропіленової або з плівки полімерної багатошарової і комбінованої згідно з чинними нормативними документами, або з матеріалів аналогічної якості, які дозволені до використання і контакту з харчовими продуктами центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України. Шви разових пакетиків повинні бути термозварені і забезпечувати збереженість продукту під час його транспортування і зберігання. 
Примітка 7. Перець чорний мелений повинен відповідати вимогам ГОСТ 29050, порційно фасований у стік масою нетто 0,3 г. Сіль повинна відповідати вимогам ДСТУ 3583, порційно фасована у стіки масою нетто 1 г.
Примітка 8. Серветка паперова повинна бути виготовлена з високоякісної целюлози, двошарова, білого кольору та розміром не менше 240х240 мм.
Ложка пластикова столова одноразова виготовлена з високоякісного пластику, дозволених до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України. Ложка повинна мати заокруглені краї. Конструкція ложки повинна забезпечувати зручність у використанні. Не допускається різкий запах пластмаси.
Примітка 9. Серветка гігієнічна волога. Основу просоченої вологої серветки становить багатокомпонентний склад з антибактеріальними властивостями без вмісту спирту. Кожна серветка окремо упакована у полімерну, герметично запаяну плівку, що дозволена до застосування у встановленому порядку.
Добовий польовий набір продуктів упаковується в рукав з поліетиленової плівки М, захисного кольору при цьому кожний прийом їжі в окремий рукав відповідно до таблиці.

Таблиця комплектації наборів за прийомами їжі
	№ з/п
	Найменування комплектувальних складових
	Одиниця виміру
	Раціон сніданку
	Раціон
обіду
	Раціон
вечері
	Всього
шт./г

	1
	Галети з борошна пшеничного першого сорту
	пачка/г
	1/50
	1/50
	1/50
	3/150

	2
	Сухарі з борошна пшеничного сорту або з борошна житнього оббивного
	пачка/г
	-
	1/50
	1/50
	2/100

	3
	Готова до вживання перша страва (суп гороховий на м’ясному або м’ясо-кістковому бульйоні з м’ясом свинини)
	реторт-пакет/г
	-
	1/500
	-
	1/500

	4
	Готова до вживання друга страва (каші з м’ясом в асортименті)
	реторт-пакет/г
	1/350
	1/350
	1/350
	3/1050

	5
	Кава розчинна
	стік/г
	1/2
	-
	-
	1/2

	6
	Чай чорний
	пакетик/г
	-
	1/2
	1/2
	2/4

	7
	Цукор
	стік/г
	1/10
	1/10
	1/10
	3/30

	8
	Мед натуральний
	стік/г
	-
	-
	1/20
	1/20

	9
	Джем фруктовий (в асортименті)
	стік/г
	-
	1/20
	-
	1/20

	10
	Перець чорний мелений
	стік/г
	-
	1/0,3
	-
	1/0,3

	11
	Сіль
	стік/г
	1/1
	1/1
	1/1
	3/3

	12
	Ложка пластикова столова одноразова
	упаковка/шт.
	1/1
	1/1
	1/1
	3/3

	13
	Серветка паперова
	упаковка/шт.
	1/1
	1/1
	1/1
	3/3

	14
	Серветка гігієнічна волога 
	упаковка/шт.
	1/1
	1/1
	1/1
	3/3


Термін придатності добового польового набору продуктів встановлюється за мінімальним терміном придатності складових набору та не повинен бути меншим ніж 18 місяців з дати поставки на склад Замовника.

Гарантійний строк добового польового набору продуктів має бути не менше строку, наданого виробником.

Пакування та маркування добових польових наборів продуктів 
Раціони добових польових наборів продуктів упаковують в рукави або пакети. Добові польові набори продуктів та раціони упаковують в рукави або пакети з поліетиленової плівки марки М, згідно з ГОСТ 10354 або з матеріалу аналогічної якості, вітчизняного виробництва згідно з чинною нормативною документацією або імпортовані, дозволені до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України на використання і контакт з харчовими продуктами. 
Добові польові набори продуктів повинні пакуватись – по 5-10 комплектів в ящиках з картону. Транспортне маркування повинно відповідати вимогам ГОСТу 14192 і наноситься наклеюванням етикетки на один з боків кожної коробки. На етикетці фарбою чорного кольору зазначено:

· найменування продукції;
· номер технічних умов;
· адреса виробника (пакувальника);
· кількість комплектів у ящику;
· номер пакувальника;
· дата виготовлення та термін придатності.
Маркування виконують державною мовою, типографським способом, згідно з законодавством України.
Маркування добових польових наборів продуктів та раціонів наноситься на одну з бокових сторін фарбою, що не змивається і не має запаху, за допомогою трафарету або наклеювання ярлика, який повинен бути стійким до перепаду температур та забезпечувати стійкість маркування під час транспортування, відвантаження та зберігання.
Маркування упакованого набору та раціонів виконують на одній зі сторін пакувального рукава із зазначенням:
– назви комплектуючих харчових продуктів та допоміжних матеріалів;
– маси г/кг та кількості комплектуючих;
– назви повної адреси і телефонів виробника;
– номеру партії виробника;
– інформацію щодо поживної та енергетичної цінності;
– кінцеву дату споживання “Вжити до”;
– умови зберігання.
Засоби нанесення інформації на пакувальний матеріал повинні забезпечувати стійкість маркування під час транспортування, відвантаження та зберігання.
Предмет закупівлі.
	№
п/п
	Найменування предмета закупівлі
	Од. виміру
	Кількість

	                   Лот № 3 Добовий польовий набір продуктів посилений №1 і №2

	1
	Добовий польовий набір продуктів посилений №1
	комплект
	1000

	2
	Добовий польовий набір продуктів посилений №2
	комплект
	1000


Опис предмету закупівлі.

Добовий польовий набір продуктів посилений складається із компонентів, які визначені нормою харчування №15, з урахуванням пунктів “а”, “б” і “в” примітки 5 до вказаної норми (постанова КМУ №426 від 29.03.2002).
	№
з/п
	Найменування предмета закупівлі
	Одиниця виміру
	Кількість

	1
	Добовий польовий набір продуктів посилений №1
	комплект
	1000

	
	1. галети з борошна пшеничного першого сорту – 3 пачки по 50 г;
2. сухарі з борошна пшеничного першого сорту або з борошна житнього оббивного – 2 пачки по 50 г;
3. борщ на м’ясному або м’ясо-кістковому бульйоні з свинини – 500 г;
4. каша пшенична з м’ясом яловичини – 350 г;
5. каша рисова з м’ясом свинини – 350 г;
6. каша гречана з м’ясом птиці – 350 г;
7. кава розчинна – 2 стіки по 2 г;
8. чай чорний – 2 пакети по 2 г;
9. цукор – 4 стіки по 10 г або 8 стіків по 5 г;
10. мед натуральний – 1 стік 20 г;
11. джем фруктовий – 1 стік 20 г;
12. сіль - 3 стіки по 1 г;
13. перець чорний мелений – 1 стік 0,3 г;
14. ложка пластикова столова одноразова – 3 штуки;
15. серветки паперові – 3 штуки;
16. серветки гігієнічні вологі – 3 штуки;
17. сухофрукти (в асортименті: чорнослив, родзинки) – 30 г;
18. шоколад чорний (какао не менше 56%) – 35 г;
19. жувальна гумка – 3 штуки;
20. готова до вживання м’ясна страва (м'ясо тушковане яловичини вищого сорту) – 200 г;
21. безполуменевий нагрівач їжі – 3 штуки.

	
	

	2
	Добовий польовий набір продуктів посилений №2
	комплект
	1000

	
	1. галети з борошна пшеничного першого сорту – 3 пачки по 50 г;
2. сухарі з борошна пшеничного першого сорту або з борошна житнього оббивного – 2 пачки по 50г;
3. суп рисовий на м’ясному або м’ясо-кістковому бульйоні з свинини – 500 г;
4. пюре горохове з м’ясом птиці – 350 г;
5. каша пшоняна з м’ясом яловичини – 350 г;
6. каша гречана з м’ясом свинини – 350 г;
7. кава розчинна – 2 стіки по 2 г;
8. чай чорний – 2 пакети по 2 г;
9. цукор – 4 стіки по 10 г або 8 стіків по 5 г;
10. мед натуральний – 1 стік 20 г;
11. джем фруктовий – 1 стік 20 г;
12. сіль – 3 стіки по 1 г;
13. перець чорний мелений – 1 стік 0,3 г;
14. ложка пластикова столова одноразова – 3 штук;
15. серветки паперові – 3 штуки;
16. серветки гігієнічні вологі – 3 штуки;
17. сухофрукти (в асортименті: чорнослив, родзинки) – 30 г;
18. шоколад чорний (какао не менше 56%) – 35 г;
19. жувальна гумка – 3 штуки;
20. готова до вживання м’ясна страва (м'ясо тушковане яловичини вищого сорту) – 200 г;
21. безполуменевий нагрівач їжі – 3 штуки.
	
	


Добові польові набори продуктів посилені повинні комплектуватися з харчових продуктів якість, маркування, тара та упаковка яких відповідає вимогам чинних державних стандартів та мають підтверджуватись документами про якість і безпечність. Добовий польовий набір продуктів посилений комплектуються у відповідності до таблиці.

Комплектувальні складові предмету закупівлі

	№
з/п
	Найменування комплектувальних складових 
	Розфасовка, (кількість на одну людину на добу)
	Нормативна база
(ДСТУ, ГОСТ, ТУ У)
	Строк придатності до споживання, місяців
	Примітки

	1
	Галети з борошна
пшеничного першого сорту 
	3 пачки 
по 50 г
	ДСТУ 4429:2005,
ТУ У виробника
	Не менше 12
	Примітка 1

	2
	Сухарі:
	2 пачки 
по 50 г
	ДСТУ 7041:2009, 
ГОСТ 686-83, ТУ У виробника
	Не менше 12
	Примітка 1

	
	сухарі з борошна пшеничного першого сорту 
	
	
	
	

	
	сухарі з борошна житнього оббивного
	
	
	
	

	3
	Готова до вживання перша страва (борщ з м’ясом або суп з м’ясом):
	1 страва
в реторт-упаковці –
500 г
	ТУ У виробника
	Не менше 12
	Примітка 2

	
	борщ на м'ясному або м'ясо-кістковому бульйоні з свинини
	
	
	
	

	
	суп рисовий на м'ясному або м'ясо-кістковому бульйоні з свинини
	
	
	
	

	4
	Готова до вживання друга страва (каші з м’ясом):
	три страви в реторт-упаковці
по 350 г
	ТУ У виробника
	
	

	
	каша пшенична з м’ясом яловичини
	
	
	
	

	
	каша рисова з м’ясом свинини
	
	
	
	

	
	каша гречана з м’ясом птиці 
	
	
	
	

	
	пюре горохове з м’ясом птиці
	
	
	
	

	
	каша пшоняна з м’ясом яловичини
	
	
	
	

	
	каша гречана з м’ясом свинини
	
	
	
	

	5
	Готова до вживання м’ясна страва (м'ясо тушковане яловичини вищого сорту)
	1 страва в реторт-упаковці 200 г
	ТУ У виробника
	
	

	6
	Кава розчинна
	2 стіки
по 2 г
	ДСТУ 4394:2005
	Не менше 12
	Примітка 3

	7
	Чай чорний 
	2 пакетика
по 2 г
	ДСТУ 7174:2010,
 ТУ У виробника
	Не менше 12
	Примітка 4

	8
	Цукор 
	4 стіки по 10 г або 8 стіків
по 5 г
	ДСТУ 4623:2006/
ГОСТ 31361-2008
	Не менше 12
	Примітка 5

	9
	Мед натуральний 
	1 стік 20 г
	ДСТУ 4497:2005
	Не менше 12
	Примітка 6

	10
	Джем фруктовий (в асортименті)
	1 стік 20 г
	ДСТУ 4900:2007, ГОСТ,
ТУ У виробника
	Не менше 12
	

	11
	Шоколад чорний (какао не менше 56%)
	1 плитка 35 г
	ДСТУ 3924:2014
	Не менше 12
	Примітка 7

	12
	Сухофрукти (в асортименті)
	1 упаковка 30 г
	ГОСТ 6882-88, ГОСТ 28-501-90, ТУ У виробника
	Не менше 12
	Примітка 8

	
	родзинки
	
	
	
	

	
	чорнослив
	
	
	
	

	13
	Перець чорний мелений
	1 стік 0,3 г
	ГОСТ 29050-91
	Не менше 12
	Примітка 9

	14
	Сіль
	3 стіки по 1 г
	ДСТУ 3583:97
	Не менше 12
	

	15
	Жувальна гумка 
	3 штуки 
	ТУ У виробника
	Не менше 12
	Примітка 10

	16
	Ложка пластикова столова одноразова
	3 упаковки по 1 штуки 
	ТУ У виробника
	Не менше 12
	Примітка 11

	17
	Серветка паперова
	
	ТУ У виробника
	Не менше 12
	

	18
	Серветка гігієнічна волога
	3 упаковки по 1 штуки
	ТУ У виробника
	Не менше 12
	Примітка 12

	19
	Безполуменевий нагрівач їжі
	3 упаковки по 
1 штуки
	ТУ У виробника
	Не менше 12
	Примітка 13


Примітка 1. Галети з борошна пшеничного першого сорту повинні відповідати чинній нормативній документації, технічні вимоги яких не суперечать граничним нормам вимог ДСТУ 4429.
Сухарі з борошна пшеничного першого сорту або з борошна житнього оббивного, нарізані брусочками або іншої форми зручної до вживання, повинні відповідати вимогам чинної нормативної документації, технічні вимоги яких не суперечать нормам вимог ДСТУ 7041, ГОСТ 686.
Галети та сухарі порційно фасують масою нетто 50 г в повітронепроникні пакувальні матеріали, пакети полімерні або з алюмінієвої фольги з лаковим покриттям, металізованої плівки з нанесеним кольорового покриття не яскравих відтінків або матеріали аналогічної якості, для харчової промисловості згідно з чинними нормативними документами, які дозволені до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України, що забезпечує збереження продукції під час транспортування та зберігання.
Примітка 2. Готові до вживання перші, другі та м’ясні страви, виготовлені методом стерилізації, повинні бути повністю готові до вживання, не потребуючи додавання будь-яких додаткових речовин (води, олії, бульйону, спецій тощо) чи додаткової термічної обробки, окрім розігріву.
Готові страви мають бути виготовлені відповідно до рецептури виробника, з дотриманням санітарних норм та правил, затверджених у встановленому порядку. У готових стравах не дозволено наявність сторонніх та мінеральних домішок.
Готові перші страви мають бути виготовлені на м’ясному чи м'ясо-кістковому бульйоні, вміст м’яса відповідного виду, має бути не менше 10% (50 г) від маси готової страви, нарізаного кубиками або шматочками, без хрящів, судинних пучків і грубої сполучної тканини. Вміст густої частини повинен становити не менше 50% (250 г) від маси готової страви, масова частка сухих речовин для борщу з м’ясом від 20% до 25 %, для супу круп’яного або овочевого з м’ясом не менше 25%, масова частка жиру від 3,5% до 8,0%, масова часка кухонної солі у межах 1,5% – 2,5 %.
Готові до вживання другі страви, окрім певного виду крупи, овочів та інших інгредієнтів, повинні містити не менше 20% м’яса яловичини, не менше 24% м’яса свинини та м’яса птиці, від маси готової страви, м'ясо шматочками не розварене, без хрящів, судинних пучків і грубої сполучної тканини. Масова частка жиру від 3,0% до 10,0%, масова частка білку не менше 5%, масова частка кухонної солі від 1,0% до 2,0%.
Готові м’ясні страви повинні містити шматочки тушкованого м’яса масою не меншою, ніж 30 г, без хрящів, судинних пучків і грубої сполучної тканини. Масова частка м’яса з жиром не менше 56,5%, масова частка жиру не більше 17,0% для м’яса тушкованого яловичини вищого сорту; масова частка м’яса з жиром не менше 59,0%, масова частка жиру не більше 35,0% для м’яса тушкованого свинини безсортового; масова частка кухонної солі у межах від 1,0% до 1,5 % (згідно ДСТУ4450).
Готові страви повинні бути фасовані не менше ніж в чотирьохшаровий реторт-пакет типу «Дой-пак», при цьому кути мають бути заокругленими (не гострими), готові другі та м’ясні страви допускається фасувати не менше ніж в чотирьохшаровий реторт-пакети типу “Саше”, кути якого також мають бути заокругленими (не гострими). Виготовлені готові страви, повинні пройти процес витримки.
Примітка 3. Кава натуральна розчинна порошкоподібна, повинна відповідати вимогам ДСТУ 4394. Кава порційно фасована масою нетто по 2,0 г у стіки з пакетів із комбінованих матеріалів на основі алюмінієвої фольги або металізованої плівки, або іншого водо та повітронепроникного пакувального матеріалу, що дозволені до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України та забезпечує збереження продукції під час транспортування та зберігання.
Примітка 4. Чай чорний повинен відповідати вимогам ДСТУ 7174 або іншій чинній нормативній документації, що дозволена до застосування у встановленому порядку.
Чай порційно фасують масою нетто по 2 г у пористий пакетик одноразової заварки, що не розмокає. До пакетика має бути прикріплена віскозна, бавовняна або з іншого матеріалу нитка, що дозволена до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України. Пакет повинен бути вкладений у зовнішній захисний пакетик із паперу для етикеток або герметичний пакетик із багатошарового комбінованого матеріалу, що дозволений до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України та забезпечує збереження продукції під час транспортування та зберігання.
Примітка 5. Цукор білий кристалічний, порційно фасований у стіки масою нетто по 10 г або по 5 г, повинен відповідати вимогам ДСТУ 4623/ ГОСТ 31361 (ГОСТ 31361, IDT). 
Примітка 6. Мед натуральний вищого ґатунку, повинен відповідати вимогам ДСТУ 4497, джем фруктовий в асортименті повинен відповідати вимогам ДСТУ 4900 або чинній нормативній документації, що дозволена до застосування у встановленому порядку.
Мед, джем, фасують порційно масою нетто 20 г у стіки, що виготовлені з плівки поліпропіленової або з плівки полімерної багатошарової і комбінованої згідно з чинними нормативними документами, або з матеріалів аналогічної якості, які дозволені до використання і контакту з харчовими продуктами центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України. Шви разових пакетиків повинні бути термозварені і забезпечувати збереженість продукту під час його транспортування і зберігання. 
Примітка 7. Шоколад чорний (какао не менше 56%) повинен відповідати вимогам ДСТУ 3924, плитка фасована масою нетто 35 г у герметичний полімерний пакет або стік, що дозволені до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України та забезпечує збереження продукції під час транспортування та зберігання.
Примітка 8. Сухофрукти в асортименті повинні відповідати вимогам ГОСТ 6882, ГОСТ 28501 або іншій чинній нормативній документації, що дозволена до застосування у встановленому порядку.
Сухофрукти порційно фасовані масою нетто 30 г у пакет з повітронепроникного пакувального матеріалу, пакет полімерний або з алюмінієвої фольги з лаковим покриттям, металізованої плівки з нанесеним кольорового покриття не яскравих відтінків або іншого водо- та повітронепроникного пакувального матеріалу, що дозволений до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України та забезпечує збереження продукції під час транспортування та зберігання.
Примітка 9. Перець чорний мелений повинен відповідати вимогам ГОСТ 29050, порційно фасований у стік масою нетто 0,3 г. Сіль повинна відповідати вимогам ДСТУ 3583, порційно фасована у стіки масою нетто 1 г.
Примітка 10. Гумка жувальна м’ятного смаку, без цукру, повинна відповідати вимогам чинній нормативній документації, що дозволена до застосування у встановленому порядку. Гумка жувальна порційно фасована у стіки або блістери, що дозволені до використання і контакту з харчовими продуктами центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України. 
Примітка 11. Серветка паперова повинна бути виготовлена з високоякісної целюлози, двошарова, білого кольору та розміром не менше 240х240 мм.
Ложка пластикова столова одноразова виготовлена з високоякісного пластику, дозволених до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України. Ложка повинна мати заокруглені краї. Конструкція ложки повинна забезпечувати зручність у використанні. Не допускається різкий запах пластмаси.
Примітка 12. Серветка гігієнічна волога. Основу просоченої вологої серветки становить багатокомпонентний склад з антибактеріальними властивостями без вмісту спирту. Кожна серветка окремо упакована у полімерну, герметично запаяну плівку, що дозволена до застосування у встановленому порядку.
Примітка 13. Безполуменевий нагрівач їжі (БНЇ) призначений для розігріву готових перших, других та м’ясних страв. У разі використання БНЇ іноземного виробництва, забезпечується наявність інструкції щодо використання державною мовою. БНЇ складається з наступних складових:
Зовнішній пакет для розігріву, що виготовлений з комбінованого полімерного матеріалу. Поверхня зовнішнього пакету має бути неяскравого кольору. На пакеті зазначено інструкцію з використання: мінімальний рівень необхідної кількості води для активації 
термоелемента, тривалість розігріву, застереження щодо застосування.
Розміри зовнішнього пакету повинні забезпечувати зручне розміщення готової страви в реторт-пакеті. Пакет для розігріву повинен витримувати 100 °С впродовж терміну розігріву без втрати функціональних властивостей.
Пакет (або пакети) з хімічною сумішшю (термоелемент), що використовується у якості розігріваючого елементу, за температури страви від 0 °С до 2 °С повинен забезпечувати розігрівання страви (раціон сніданку 350 г; раціон обіду 500 г та 350 г; раціон вечері 350 г та 200 г) до температури не менше 40 °С впродовж 15 – 20 хв. Містити позначення: «НЕ ВЖИВАТИ. НЕБЕЗПЕЧНО ДЛЯ ЖИТТЯ»
Під час використання БНЇ, не повинно виділятися різких хімічних запахів.
Добовий польовий набір продуктів посилений упаковується в рукав з поліетиленової плівки М, захисного кольору при цьому кожний прийом їжі в окремий рукав відповідно до таблиці.

Таблиця комплектації наборів за прийомами їжі
	№ з/п
	Найменування комплектувальних складових
	Одиниця виміру
	Раціон сніданку
	Раціон
обіду
	Раціон
вечері
	Всього
шт./г

	1
	Галети з борошна пшеничного першого сорту
	пачка/г
	1/50
	1/50
	1/50
	3/150

	2
	Сухарі з борошна пшеничного сорту або з борошна житнього оббивного
	пачка/г
	-
	1/50
	1/50
	2/100

	3
	Готова до вживання перша страва (борщ з м’ясом або суп з м’ясом)
	реторт-пакет/г
	-
	1/500
	-
	1/500

	4
	Готова до вживання друга страва (каші з м’ясом в асортименті)
	реторт-пакет/г
	1/350
	1/350
	1/350
	3/1050

	5
	Готова до вживання м’ясна страва (м'ясо тушковане, яловичина вищого сорту)
	реторт-пакет/г
	-
	-
	1/200
	1/200

	6
	Кава розчинна
	стік/г
	1/2
	-
	1/2
	2/4

	7
	Чай чорний
	пакетик/г
	-
	1/2
	1/2
	2/4

	8
	Цукор
	стік/г
	1/10
	1/10
	2/20
	4/40

	9
	Мед натуральний
	стік/г
	-
	-
	1/20
	1/20

	10
	Джем фруктовий (в асортименті)
	стік/г
	-
	1/20
	-
	1/20

	11
	Сухофрукти (в асортименті)
	пакетик/г
	1/30
	-
	-
	1/30

	12
	Шоколад чорний (какао не менше 56%)
	плитка/г
	1/35
	-
	-
	1/35

	13
	Перець чорний мелений
	стік/г
	-
	1/0,3
	-
	1/0,3

	14
	Сіль
	стік/г
	1/1
	1/1
	1/1
	3/3

	15
	Гумка жувальна 
	упаковка/стік
	1/1
	1/1
	1/1
	3/3

	16
	Ложка пластикова столова одноразова
	упаковка/шт.
	1/1
	1/1
	1/1
	3/3

	17
	Серветка паперова
	упаковка/шт.
	1/1
	1/1
	1/1
	3/3

	18
	Серветка гігієнічна волога 
	упаковка/шт.
	1/1
	1/1
	1/1
	3/3

	19
	Безполуменевий нагрівач їжі
	упаковка/шт..
	1/1
	1/1
	1/1
	3/3


Термін придатності добового польового набору продуктів посиленого встановлюється за мінімальним терміном придатності складових набору та не повинен бути меншим ніж 18 місяців з дати поставки на склад Замовника.

Гарантійний строк добового польового набору продуктів посиленого має бути не менше строку, наданого виробником.

Пакування та маркування добових польових наборів продуктів посилених
Раціони добових польових наборів продуктів посилених упаковують в рукави або пакети. Добові польові набори продуктів посилені та раціони упаковують в рукави або пакети з поліетиленової плівки марки М, згідно з ГОСТ 10354 або з матеріалу аналогічної якості, вітчизняного виробництва згідно з чинною нормативною документацією або імпортовані, дозволені до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України на використання і контакт з харчовими продуктами. 
Добові польові набори продуктів посилені повинні пакуватись – по 4-7 комплектів в ящиках з картону. Транспортне маркування повинно відповідати вимогам ГОСТу 14192 і наноситься наклеюванням етикетки на один з боків кожної коробки. На етикетці фарбою чорного кольору зазначено:
· найменування продукції;
· адреса виробника (пакувальника);
· кількість комплектів у ящику;
· номер пакувальника;
· дата виготовлення та термін придатності.
Маркування виконують державною мовою, типографським способом, згідно з законодавством України.

Маркування добових польових наборів продуктів посилених та раціонів наноситься на одну з бокових сторін фарбою, що не змивається і не має запаху, за допомогою трафарету або наклеювання ярлика, який повинен бути стійким до перепаду температур та забезпечувати стійкість маркування під час транспортування, відвантаження та зберігання.
Маркування упакованого набору та раціонів виконують на одній зі сторін пакувального рукава із зазначенням:
– назви комплектуючих харчових продуктів та допоміжних матеріалів;
– маси нетто г/кг та кількості комплектуючих;
– маси брутто, кг;
– назви повної адреси і телефонів виробника;
– номеру партії виробника;
– інформацію щодо поживної та енергетичної цінності;
– кінцеву дату споживання “Вжити до”;
– умови зберігання.
Засоби нанесення інформації на пакувальний матеріал повинні забезпечувати стійкість маркування під час транспортування, відвантаження та зберігання.
